Endelig kan jeg senke skuldrene og puste ut under en
parasoll. Sol, varme og noen flasker hvitvin fra Trimbach
- mer skal det ikke til far min sommerferie er perfekt.

et er fullstendig umulig

4 ikke la seg forfgre av

den franske produ-

kiglige, lar i

sexy blondiner.
Gjennom mer enn 400 3r har
familien Trimbach rendyrket
sin vinfilosofi | omradet
Alsace. Stilen skiller seg ut.
Mens andre produsenter lar
vinene bli mer og mer sgdme-
rike og dvaske, leverer
Trimbach lekre, rene og vel-
balanserte viner. Hvemn fore-
trekker du? Supermodellen
Heidi Klum eller iberbimbo
Pamela Anderson? Mitt valg
er enkelt. Ta den fabelaktige
Trimbach Riesling 2007
{Nr 888 og Kr 145,-): Nesen
lokker med syrlige grgnne
epler, sitrus, mineraler og
hvite blomster. Blgt &pning,
men bare i noen sekunder,
deretter blir den syrefrisk og
frekk, med plenty av lime,
eplekart og kalk. Ultrafrisk og
lettbeint - dette er en
usminket skjgnnhet du med
fordel kan invitere pa ferske
reker eller krabbeklgr,
nydampede blaskjell, lette
fiskeretter eller ukomplisert
kos pé terrassen.
Sgsteren hennes er ogsd
vanskelig 4 motsta:
Trimbachs Gewdirztraminer
{Nr 7893 og Kr 165,-}, som i
2006-argangen er den beste
jeg har smakt pa minst 5 ar.
Stilen er overraskende
elegant, noe som er en stor
utfordring & prestere med den
utrolig aromatiske
Gewtirztraminer-druen. Hell i
ot glass, og vinen fyller nest-
en hele rommet med sine
eksotiske krydderier. Fargen
er stragul, med forsiktige
gylne toner. Det lukter
klassisk Gewlirztraminer:
Blomster, kinesisk kjaerlig-
hetsfrukt, krydder, honning og
tropiske frukttendenser.
Fyldig og rik, med masse
deilig frukt, krydder og en

g

usedvanlig lang
ettersmak, Stilen er
absolutt tgrr, men
ogsé vinfolk som
foretrekker halv-
tdrre produkter
ville nikke aner-
kjennende. Dette er
dessuten en utrolig
matvin. Jeg har
prevd den til at alt
fra lutefisk til rgke-
laks, hotte asiatiske
retter, kraftige ost-
er og ren, smade-
kadent kos.
Trimbachs presti-
sjevin, Riesling
Cuvée Frédéric
Emile 2004

{Nr 7895 og Kr
330,-) gir deg
essensen av en
fransk topp-
Riesling.
Kiokkeklar, purung,
konsentrert, stram
og selvsikker. Gi
den minimum 8 ar
i en kjeller fgr du
apner den - eller
nyt denne eksklu-
sive eliksiren til
sigkreps, kamskjell,
hummer eller
kongekrabbe. Dette
er en drikk for
kjennere og dem
som kun er ute
etter det beste som
vinenes verden har
4 by pa.
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